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Speisekarte

Gro/Se Karte: 12:00 - 14:00 / 18:00 - 21:00

Vorspeise:
Eifler Doppekoochen mit Apfelmus 8 €
Feldsalat mit hausgemachtem Wildschweinschinken, Granatapfel, 10 €

Feta und gerdsteten Kurbiskernen
Hier empfehlen wir unseren “Riesling Alte Rebe*

Raucherlachs mit gerdstetem Sauerteigbrot und Honig-Dill Dip 13,50 €
Hier empfehlen wir unseren “Blanc de Noir”

Vorspeisensalat 6,50 €

Darf es zur Vorspeise ein Glas Winzersekt oder ein Aperitif fiir Sie sein?
Sprechen Sie gerne unseren Service an!

Suppe:
Wildessenz, Markklo3chen, Fladle, Wurzelgemuse 9€
Karbiscremesuppe mit gerosteten Kurbiskernen 8,50 €

und Kirbiskernol

Hauptgang:
Wir beziehen unser Fleisch fiir die Schnitzel komplett vom Metzger Jonas aus Déttingen
Schnitzel vom Schweinerucken, Pommes-Frites,
bunter Beilagen Salat
o Wiener Art (auch als Sellerieschnitzel méglich) 17,50 €
o Jager Art: Pilzrahm und Schmorzwiebel 20 €
In kleiner Portion méglich. Sprechen Sie gerne unseren Service an.

Hirschrickenmedaillon vom Eifler Hirsch mit Dunkelbiersauce, 28 €
Apfelrotkohl und hausgemachten Serviettenknodeln
Hier empfehlen wir unseren “Spéatburgunder” oder “Friihburgunder B*

Burger vom Kaltenborner Weideochsen (200g) mit Schmorzwiebeln, 24 €
Preiselbeeren, Tomate, Gurke und Pommes
Auch als veganer Burger (mit Bohnen-Erbsen Patty) méglich 20 €
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Argentinisches Rumpsteak 180g

(Black Angus, ganzjéhrig Weidehaltung),

Suf3kartoffelpommes mit Knoblauchmayo und buntem Beilagen Salat
o 400g
o Rumpsteak 180g vom Eifler Rind

Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spéatburgunder” oder “Merlot*

Steinpilzcaramelle (&hnlich Ravioli) auf Pilz Rahm
mit Gluhweinbirne und buntem Wildkrautersalat

Erbsenrisotto mit mariniertem Wildkrautersalat
o mit gebratenem Seeteufel
Hier empfehlen wir unseren “Grauburgunder Pauline®

Lachstranche auf der Haut gebraten, Gemuserahmsauce,

frische Bandnudeln und Feldsalat an Kurbisdressing

In kleiner Portion méglich. Sprechen Sie gerne unseren Service an.
Hier empfehlen wir unseren “Grauburgunder trocken*

Eifler Klassiker:

Frikassee von der Pute (eigene Aufzucht), Reis und Beilagen Salat.
In kleiner Portion méglich. Sprechen Sie gerne unseren Service an.

Steak vom Wildschweinnacken, Dunkelbiersauce
Sauerkraut und hausgemachte Spatzle

Leber vom Kaltenborner Weideochsen, Dunkelbiersauce,

Schmorzwiebel und Kartoffelpuree
Hier empfehlen wir unseren “Chianti Classico Riserva*“

Dessert:

Eclair mit belgischer Schokoladencreme, frischen Beeren
und hausgemachtem Eierlikor

Sorbet von schwarzer Johannisbeere, Minze und Winzersekt

Tonka-Parfait, Sauerkirschragout und weile Schokoladenganache

32€

48 €
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24 €

21 €
32€
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23 €

24 €
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10,50 €

Darf es zum Dessert ein Kaffee, Schnaps oder Gldschen Portwein fiir Sie sein?

Wenn Sie eine Karte mit ausgewiesenen Allergenen brauchen, sprechen Sie uns gerne an!



