Landhaus

Fifelschenke

.

.

Inhaber Simon Miiller

HauptstralRe 9

56729 Arft

Tel.: 02655/1362

Mobil: 0160 4315559

Mail: info@eifelschenke.de

Website: www.landhaus-eifelschenke.de

BLANDHAUS _EIFELSCHENKE


mailto:simonmueller901@gmail.com
http://www.landhaus-eifelschenke.de/

Landhaus

| Eifelschenke

Grofe Karte: 12:00 - 14:00 / 18:00 - 21:00

Vorspeise:

Eifler Doppekoochen mit Apfelmus

Kurbis Risotto mit hausgemachter Wildsalami
und mariniertem Feldsalat
Hier empfehlen wir unseren “Grauburgunder trocken*

“Gebratene Garnele Eifelschenke®
Vier gebratene Black Tiger Garnelen, Knoblauchbrot und Feldsalat
“Garnele Hermann® Mit Rumpsteak (780g) als Hauptgang

Vorspeisensalat

9¢€

12 €

15 €
38 €

7,90 €

Darf es zur Vorspeise ein Glas Winzersekt oder ein Aperitif fiir Sie sein?

Suppe:

Kurbiscremesuppe mit Kurbiskerndl und Sesam
- mit zwei Black Tiger Garnelen

Kraftbriihe vom Eifelrind mit Markklo3chen, Fladle und Gemiuse

Hauptgang:

Wir beziehen unser Fleisch fiir die Schnitzel komplett von regionalen Anbietern
Schnitzel vom Schweinericken, Pommes-Frites,
bunter Beilagen Salat
o Wiener Art (auch als Sellerieschnitzel méglich)
o Jager Art: Pilz Rahm und Schmorzwiebel
In kleiner Portion méglich. Sprechen Sie gerne unseren Service an.

Couscous Bratling auf buntem Grillgemuse
Mit Sauerrahm Dip und Hasselback Kartoffel

Gebratene Leber vom Rind mit Schmorzwiebeln,
Dunkelbiersauce, Doppekochen und Rote Beete Salat
Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spétburgunder”

9¢€
12,90 €

9,50 €

19,90 €
22,50 €

20 €

19,50 €
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Rumpsteak vom Eifler Rind (780g) mit Dunkelbierjus, 33€
Speckbohnen und Kartoffelgratin

o 400g 52 €
Hier empfehlen wir unseren “Bordeaux*
Gebratener Zander auf Kurbisrisotto mit marinierten Wildkrautern 26 €
Hier empfehlen wir unseren “Chardonnay*
Helles Ragout vom Roastbeef mit Mandelbrokkoli 28 €
und hausgemachten Spatzle
Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spéatburgunder
Eifler Hirschricken mit Dunkelbiersauce, Kurbiscreme, 41 €
Mandelbrokkoli und Déppekoochen
Hahnchenroulade mit Wildsalami und Basilikum Pesto gefullt, 24 €
Dunkelbiersauce, Grillgemuse und Pommes

Eifler Klassiker:
Tafelspitz vom Eifelrind mit Meerrettichsauce, 23 €
Rahmwirsing und Drillingen
Wildgulasch mit Mandelbrokkoli und Drillingen 26 €
Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spéatburgunder” oder “Merlot* (Flasche)
Burger vom Eifler Weideochsen mit Schmorzwiebeln, 23 €
Chilli-Cheese Sauce, Speck, Tomate, Gurke und Pommes
Auch als veganer Burger (mit Bohnen-Erbsen Patty) méglich 21€
Dessert:

Birnenkuchlein mit Walnusseis und Aprikose 8 €
Affogato Espresso mit Vanilleeis 5,50 €
Cheesecake mit warmer Beerensauce und Schokoladeneis 12 €

Perfekt zum Teilen

Darf es zum Dessert ein Kaffee, Schnaps oder Gldschen Portwein fiir Sie sein?



