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Landhaus
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Grofe Karte: 12:00 - 14:00 / 18:00 - 21:00

Vorspeise:

Eifler Doppekoochen mit Apfelmus

Marinierter Feldsalat mit Wildmettwurst und Wei3wein Birne
Hier empfehlen wir unseren “Grauburgunder trocken*

“Bruschetta Eifelschenke”

Gerostetes WeilRbrot mit Tomaten-Wildsalami Salat und Wildkrautern

Gebratene Garnele mit gebackenem Reis,
marinierter Chinakohl und Chili-Mayonnaise

Vorspeisensalat

8,50 €

11€

11€

11€

7,50 €

Darf es zur Vorspeise ein Glas Winzersekt oder ein Aperitif fiir Sie sein?

Suppe:

Kartoffelcremesuppe mit Krauter-Ol und Croutons
- mit Wildmettwurst

Rinderkraftkraftbriihe mit Markkl6Rchen Fladle und Gemiuse

Hauptgang:

Wir beziehen unser Fleisch fiir die Schnitzel komplett von regionalen Anbietern

Schnitzel vom Schweinertcken, Pommes-Frites,

bunter Beilagen Salat
o Wiener Art (auch als Sellerieschnitzel méglich)
o Jager Art: Pilz Rahm und Schmorzwiebel

In kleiner Portion méglich. Sprechen Sie gerne unseren Service an.

Couscous Bratling auf Selleriecreme
Mit Brokkoli, Hasselback Kartoffel und Sour Cream

Gebratene Leber vom Wild mit Schmorzwiebeln,
Dunkelbiersauce, Doppekochen und Rote Beete Salat
Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spétburgunder”

8,50 €
11,50 €

9,50 €

18,50 €
21 €

20 €

19 €
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Rumpsteak vom Eifler Rind (780g) mit Dunkelbierjus, 32 €
Speckbohnen und Sulkartoffelpommes
o 400g 49 €

Hier empfehlen wir unseren “Bordeaux*

Gebratener Saibling mit zerlassener Butter 26 €
Mit Rahmwirsing und Drillingen

Helles Ragout vom Roastbeef mit Mandelbrokkoli 26 €
und hausgemachten Spatzle
Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spé&tburgunder”

Sauerbraten vom Eifler Hirsch mit Schmorsauce, 28 €
Apfelrotkohl und Kartoffelklofen

Gebratener Hirschrickenmedaillons (200g), 34 €
Dunkelbierjus, Speckrosenkohl und Déppekochen
Eifler Klassiker:
Gebackene Gansekeule (350g), Dunkelbierjus, 35€
Apfelrotkohl, Maronen und Kartoffelklof3e
Hirschgulasch mit Mandelbrokkoli und Drillingen 27 €
Hier empfehlen wir unseren “Blauen Spéatburgunder” oder “Merlot* (Flasche)
Burger vom Eifler Wild mit Schmorzwiebeln, 22 €
Brie, Preiselbeeren, Tomate, Gurke und Pommes
Auch als veganer Burger (mit Bohnen-Erbsen Patty) méglich 21€
Dessert:
Warmes Schokoladenktchlein mit Vanilleeis und Aprikose 9€
Affogato Espresso mit Vanilleeis 5,50 €
Macadamia Parfait, Portweinbirne, Butter Streusel, 12 €

Schwarze Johannisbeere und weille Schokolade
Perfekt zum Teilen

Darf es zum Dessert ein Kaffee, Schnaps oder Gldschen Portwein fiir Sie sein?



